
Salade de légumes croquants 16€
Choux, carottes, pousses de soja, navets marinés, sauce fromage blanc au curry 

Tataki de bœuf « Saigon style » 22€
Sauce satay, frites & salade

Pièce de cochon ibérique 26 €
Solomillo Bellota , jus de cochon au café et mousseline de pommes de terre

Filet de bœuf charollais 36 €
Sauce morilles et pommes de terre grenailles

Plat du jour 18€

ENTRÉES .
Tataki de bœuf  « Saigon style » sauce satay  11 € | En plat avec frites et salade 22 €

Velouté de légumes d’hiver et sa tartine de Beaufort gratinée 10 €

Rillettes de truite mousse aux herbes, toast et mesclun  12 €

Salade de légumes croquants choux, carottes, pousses de soja, navets marinés, sauce fromage

blanc au curry 8 € | En plat 16€

Foie gras maison chutney de raisin 17 €  |  avec un verre de Vouvray +5 €

PLATS .

DESSERTS .
Chèvre frais du Val Montjoie miel & graines torréfiées 8 €

Brioche perdue caramel beurre salé et sa boule de glace vanille 10 € (10min)

Coulant au chocolat et son émulsion crème anglaise 12 € (10 min)

Nos verrines : mousse au chocolat ou tiramisu 9 €

Nos tartes du moment 9€

Café ou thé gourmand 10€

Porc : origine Espagne | Bœuf : origine France & Irlande
Prix nets service compris – carte des allergènes disponible au bar

Décembre

LE DÉJEUNER .
simple & gourmand 

Menu          13€

BICHON .
Moins de 10 ans

1 mini plat de la carte noté 
ou steak/jambon frites + 1 boule 
de glace ou cookie gourmand

COTÉ SAVOYARD

Risotto de coquillettes à la crème de Beaufort 18€ 
Beaufort, dés de jambon blanc | option : truffe+ 5 €

Biche burger « reblochonné »  25 €
Buns tourbillon, viande de boeuf hachée aux oignons et moutarde à l’ancienne, compotée d’échalotes et 
oignons au vin rouge, lard grillé et sauce Reblochon, salade et frites

Traditionnelle croûte savoyarde 22€
Belle tranche de pain, vin blanc, ail, jambon fumé, noix de muscade, Beaufort, Comté et salade

Supplément garniture :  frites ou salade 5 €
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