BICHE.

PETITS VERRES ET GRANDS BAINS

LE GOUTER.

LA PAUSE SUCREE RECONFORTANTE

GAUFRES GOURMANDES MAISON

nature, sucre, sucre glace 5€

chocolat, nutella, confiture, chantilly, miel, caramel beurre salé 6€ | Sup. chantilly 1€
spéciale Biche chocolat, boule de glace vanille, chantilly 10€

TARTE AUXFRUITS & VERRINES DU JOUR 9€
COOKIES 3€

L’APERO DINATOIRE.

TOUS LES APRES-MIDI & SOIRS

A PARTAGER

Croquilles d’escargots 14€ les 8

Foie gras maison chutney de raisin 17€ | avec un verre de Vouvray +5€

Planche de légumes crus carottes, choux fleurs & houmous 12€

Planche fromages de nos montagnes 15€

Planche cochonaille transalpine 15€

Grande planche mixte montagnarde assortiment de fromages & charcuterie 25€
Pinsa Croc’ a partager béchamel, jambon blanc, Comté et Beaufort 16€

Assiette de frites 5€

ENSOLO
Demi-pinsa croc’ et sa salade verte 14€

Traditionnelle cro(ite savoyarde 22€
Belle tranche de pain, vin blanc, ail, jambon fumé, noix de muscade, Beaufort, Comté et salade

POUR LA P'TITE TOUCHE SUCREE tartes aux fruits ou verrines du jour 9€

LES SOIREES BICHE.

RIPAILLER A LA BONNE FRANQUETTE

LES JEUDIS, VENDREDIS & SAMEDIS SOIR en plus de I'apéro, on vous propose :

Biche burger 25€
Buns tourbillon, viande de boeuf hachée aux oignons et moutarde a I’'ancienne, compotée
d’échalotes et oignons au vin rouge, lard grillé et sauce Reblochon, salade et frites

Fondue nature 22€ ou fondue aux cepes 24€
Comté & Beaufort et salade
Supplément charcuterie : 5€

Farcement (mini 4 pers. Sur réservation 48h a I’'avance) 28€ /pers.
Servis avec diots, pormenaises et salade

Prix nets service compris — carte des allergénes disponible au bar



	Diapositive 2 LE GOÛTER.

