LE MIDL.

DEJEUNER SIMPLE & GOURMAND

ENTREES.

Planche melon et pastéque chiffonnade de speck 9€ | A partager 17€

Emulsion de panna cotta mais grillé, chorizo, tomates confites et choux fleur 11€

Soupe froide de tomates d’été mousse de chevre frais, toast 10€

Rouleau de printemps viethamien «Géi cudén» choux, mangue, légumes , pousses de soja, sauce
qui réchauffe (soja, ail et piment) 8,50€

Menu 13€
PLATS. BICHON.

Tartare de saumon 23€ Moins de 10 ans
Mayonnaise, basilic, citron, échalotte, frites et salade ¥

1 mini plat de la carte noté
Crumble de légumes du soleil 18€ ou steak/jambon frites + 1 boule
Courgettes, tomates, aubergines et parmesan de glace ou cookie gourmand

Salade de choux et halloumi grillé 18€
Pommes, betteraves, julienne de légumes, mesclun, vinaigrette au miel

Filet de beeuf charolais 37€
Beurre maitre d’hétel, poélée de giroles, Iégumes verts et grenailles

Encornets farcis des Pouilles 26€
Spaghetti a I'encre de seiche, sauce tomate

Biche burger 25€
Buns tourbillon, viande de boeuf hachée au citron confit et graines de moutarde, confit d’oignons,
scamorza fumée, tomates confites, pancetta, pesto, salade et frites

Moelleux du Revard* 25€
Charcuterie, pommes de terre et salade (*assaisonnement ail, vin blanc et Porto)

Supplément garniture : frites ou salade 5€

DESSERTS.

Bavarois glacé aux fraises tartare de fraises, citron et basilic 12€
Verrines : mousse au chocolat ou tiramisu 9€

Tartes du moment 9€/la part

Café ou thé gourmand 10€

GLACES

Boules Glaces des Alpes 1b. 3,50€ / 2b. 5.50€ / 3b. 7,50€
Coupe glacée 9€

Café Affogato café allongé, glace vanille 5€

Porc : origine Espagne | Boeuf : origine France & Irlande
Prix nets service compris — carte des allergénes disponible au bar
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